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Kalenderwoche 36 | Montag, 31.08.26 - Sonntag, 06.09.26

Kotatf

Gruppe Position Menge
Hit 1) Kalbsbraten an Biersauce dazu Risotto und LattichgemUse
Hit 2) Ri"ndflt'aischvogel an Paprikasauce dazu Kartoffelstock und Erbsli mit

Ruebli

Hit 3) Z Sommerlicher Siedfleischsalat mit Gemuse dazu Eblysalat
Menii 1) & gz\r/:l_pj)scécgir;l;ickﬂeischwijrstchen) auf Peperonata dazu Kartoffel-
Men( 2) £%)| Trutengeschnetzeltes an Rahmsauce dazu Nideli und Mischgemiise
Menii 3) £%)| Ofenfleischkése an Thymiansauce dazu Hérnli und Kohlraben
Meni 4) £%) |Frikadelle an Krautersauce dazu Polenta und Lattich
Men( Vegi 1) /Q‘ Gemiseballchen mit siiss-saurer Sauce dazu Reis und Wokgemuse
Menl Vegi 2) /Cﬁ Susskartoffelpfanne mit Linsen, Gemulse und Kernen
Menl Vegi 3) @é Couscous-Haferplatzchen auf Currysauce dazu Broccoli
Men( Vegi 4) Bohnenschnitzel mit Ajvar dazu Vollkornreis und gedampfte Zucchetti

Monatsangebot 1)

Gnocchi Uberbacken mit Feta und Tomaten

Monatsangebot 2)

Riz Casimir mit Pouletfleisch

Monatsangebot 3)

Trutensaltimbocca an Rosmarinsauce dazu Risotto und Ruebli

Gebratenes Saiblingfilet mit weisser Portweinsauce, Butterreis und Erbsli

Monatsangebot 4) mit Riiebli

Salate 1) Gemischter Gemisesalat
Salate 2) Linsensalat

Suppen 1) Broccoli Kokossuppe
Suppen 2) Bouillon mit Eierstich

Siissspeisen 1)

Moccacréme

Siissspeisen 2)

Kirschenkompott

Fleischherkunft: Rind- Kalb- Schwein- Poulet- Lamm- und Trutenfleisch stammt ausschliesslich aus der Schweiz. | Herkunft von Fisch und Krustentiere, siehe
Meniiverpackung. | Menu-Anderungen vorbehalten. | Wir deklarieren die gesetzlich vorgeschriebenen Allergene. | Bei weiteren Allergien oder Unvertraglichkeiten
wenden Sie sich bitte an unser Personal.
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Vorname: Kunden-Nr:
Strasse: Ort:




